
mån-fre 11.30 - 14.30    lör 12.00 - 15.00

Prata med personalen om du har någon allergi  |  Alla rätter går att få som barnportion

Lunchmeny
vecka 38

Helstekt kotlett från Roslagskött
Med bakade äpplen, timjan och senapssky, rostad 

persiljerot och rotsellerikräm

195:-

Halstrad lax
Citron- och dillsmör, broccoli, potatisstomp med 

prästost och friterad purjolök

195:-

Bakade jordärtskockor
Med kantareller, syrad grädde, svarta vinbär,

spenat och belugalinser

185:-

Handgjord hjortronpralin
Med Roslagspunsch, exklusivt från

Bönan och roten i Åkersberga

35:-

Choklad- och mandelkaka
Med vaniljglass och rårörda björnbär

85:-

Hotellets kakfat
Tre av dagens bästa kondisbitar

85:-

Klassiker
på stadshotellet

Veckans husman
Biff  Lindström

Med rostad potatis, sardellsmör, kapris,
rödbetor och stekt ägg

145:-

Barnportion Köttbullar
Serveras med gräddsås och potatispuré 

89:-

Barnportion Pannkakor
Serveras med kökets sylt och lättvispad grädde

65:-

Råraka 1909
Serveras med forellrom, rödlök,

gräddfil, citron och gräslök

Förrätt 125:-  |  Varmrätt 195:-

Stadshotellets  Skagen
Serveras med pepparrot, gurka och 

citron på smörstekt bröd

Förrätt 125:-  |  Varmrätt 195:-

Hotellets sallad
Bakade betor, rostade hasselnötter, brynt smör 

emulsion och Almnästegelost

Förrätt 95:-  |  Varmrätt 175:-

Lerpottasill
Matjesill, ägg, gräddfil, rödlök, färskpotatis

och brynt smör

Förrätt 105:-  |  Varmrätt 165:-

Champagne Pol Roger 			  155:-
Kleine Zalze, Syd Afrika Merlot 	 115:-
Bestheim Alsace Frankrike Riesling 	 115:-

Sigtuna Paper Plane			   85:-
Sigtuna Pale Ale			   79:-
St: Eriks IPA 				    85:-
Nils Oscar Alkoholfria  		  35:-
Druvmust Alain Milliat, Frankrike 	 65:-
Äppelmust från Norrtälje musteri 	 45:-


