
VI HAR ÖPPET

SVENSKA KÖTTBULLAR 245:-
Potatispuré, lingon, pressgurka och gräddsås
Swedish meatballs with potato purée, lingonberries, pickled
cucumber and cream sauce

SALLAD MED GRILLAD KYCKLING 245:-
Sweetchilidressing, rostade jordnötter, sesamfrön, sallad, gurka,
avokado, sojamajonnäs, strimlad vitkål och sotad lime
Grilled chicken salad with sweet chili dressing, roasted peanuts,
sesame seeds, lettuce, cucumber, avocado, soy mayonnaise, shredded
white cabbage and charred lime

RÄKSALLAD 295:-
Handskalade räkor, kokt ägg, avokado, primörer, krispsallad,
sojabönor, syrad rödlök och Rhode Island-dressing
Shrimp Salad, hand-peeled shrimp, boiled egg, avocado, primers,
crispy lettuce, soybeans, Rhode Island dressing

ENTRECÔTE (BLUE LABEL 200 DAGAR) 250g  445:-
Pommes frites, tomatsallad, bearnaisesås och rödvinssås
Entrecôte (Blue Label, 200 days) with fries, tomato salad, 
béarnaise sauce and red wine sauce

FLÄSKSCHNITZEL 285:-
Gochugaru- och citronsmör, crudité, koriander, 
sotad lime, pommes frites
Pork schnitzel with gochugaru and lemon butter, 
crudité, cilantro and French friesbutter 

Fråga oss gärna varifrån vårt kött kommer.
Allergier? Prata med oss så hjälper vi dig. 
Feel free to ask us where our meat comes from
Allergies? Talk to us and we'll help you. 

Varje dag. Året runt.
Varmt välkomna!

KNAPERSTEKT GÖS 325:-
Smörstekta primörer, Sandefjordsås, picklad vitlök, blåmusslor,
forellrom och potatispuré
Crispy fried pike perch with butter-fried primes, Sandefjord sauce,
pickled garlic, mussels, trout roe and mashed potatoes

KALLRÖKT LAX 295:-
Kallrökt lax, dillstuvad färskpotatis, citron, hovmästarsås
Cold smoked salmon, dill stewed new potatoes, lemon, 
mustard and dill sauce

RISOTTO 275:-
Smörstekt svamp, Parmesan, picklad silverlök, 
rostade hasselnötter och riven svart tryffel
Risotto with butter-fried mushrooms, Parmesan, pickled 
silver onions, roasted hazelnuts and grated black truffle

Varmrätter
GORDALOLIVER 55:-
Gordal olives

SALTROSTADE MARCONAMANDLAR 55:-
Roasted and salted Marcona Almonds

SERRANO GRAN RESERVA (50g) 125:-
Serrano Gran Reserva ham

POMMES FRITES MED DIPP 85:-
Pommes frites, välj mellan rostad vitlöksaioli 
och bearnaisesås 
Pommes frites, choose between roasted garlic aioli 
and bearnaise sauce

LÖJROM OCH CHIPS 295:-
Löjrom (30g), smetana, rödlök, chips
Vendace Roe (30g), sour cream, red onion, potato chips

OSTTALLRIK 165:-
Veckans ostar, fikonmarmelad och 
hembakt knäckebröd
Cheeses of the week, fig jam and homemade crispbread

Förrätter
TOAST SKAGEN HALV/HEL 185:-/285:-
Räkor, löjrom, citron, dill, rödlök, pepparrot och brioche
Shrimp, Vendace Roe, lemon, dill, red onion horseradish
and brioche.

LÖJROMSTOAST 40g/100g 365:-/695:-
Smetana, smörstekt brioche, finhackad rödlök och citron
Vendace Roe, sour cream, butter-fried brioche,
 red onion and lemon

PELLE JANZON 295:-
Oxfilé, brioche, löjrom, äggula, pepparrot och 
finhackad rödlök
Beef tenderloin, brioche, Vendace Roe, egg yolk, 
horseradish and red onion

CAPRESE 185:-
Burrata med Vikentomater, basilikaolja, 
balsamicocreme, grillad brioche
Burrata with Viken tomatoes, basil oil, 
grilled brioche, balsamic crème

TONFISK CRUDO 185:-
Tonfisk, avokado, gurka, ponzu, Aji Amarillo, koriander,
mynta och friterade risnudlar
Tuna, avocado, cucumber, ponzu, Aji Amarillo (yellow
pepper), coriander, mint and fried rice noodles

SOS SILL 175:-
Tre sorters sill, knäckebröd, vispad smör, rödlök 
och kokt potatis
Three types of herring, crispbread, whipped butter,
 red onion and boiled potatoes

Desserter
CRÈME BRÛLÉE MED FÄRSKA BÄR 125:-
Crème brûlée with fresh berries

HEMBAKAD ÄPPELPAJ 115:-
Vitchokladmousse, crumble, äppelkompott 
och rostade nötter
Homemade apple pie with white chocolate mousse, 
crumble, apple compote and roasted nuts

SVENSK SOMMAR FÖR TVÅ 255:-
Sommarsviss med färska jordgubbar, vanilj- och
jordgubbsglass, hallonmaräng, jordgubbsrippel, hem-
bakade hallonstrutar och chokladdoppade rån.
Rekommenderas för 2 personer.
Summer Sundae with fresh strawberries, vanilla and
strawberry ice cream, raspberry meringue, strawberry ripple,
homemade raspberry wafers, and chocolate-dipped wafers.
Recommended for two people.

CHOKLADTRYFFEL 45:-
Chocolate truffle

VECKANS SORBET 55:-
Sorbet of the week

OSTTALLRIK 165:-
Veckans ostar, fikonmarmelad och hembakt knäckebröd
Cheese platter with cheeses of the week, fig jam and
homemade crispbread

SNAPS & AKVAVIT
OP Andersson/Skåne Akvavit, Hallands Fläder, 28 kr/cl
Alkoholfria alternativ finns
Non-alcoholic options are available

Något litet

NJUT GÄRNA AV EN AVEC TILL KAFFET! 
Enjoy a liqueur or spirit to your coffee!
Calvados, Rom, Cognac, Limochello, 
Baileys 25 – 40 kr/cl.
Alkoholfria alternativ finns
Non-alcoholic options are available
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