
  
 
 

Utvalda drycker 
 
Mousserande/Sparkling 
Villa Sandi Prosecco   Italy                             115:- 
Moltès Crémant d’Alsace   Alsace-France     155:- 
Pol Cochet Symbiose   Champagne-France         185:- 
 
Vitt vin/White wine 
Mariluna   Verdejo, Macabeo     Spain 115:- 
JM Brocard Chablis   Chardonnay     France     165:- 
 
Rött vin/Red wine 
Adaras Aldea   Garnacha Tintorera, Syrah     Spain 115:- 
Ricossa Barbaresco   Nebbiolo     Piemonte-Italy   155:-     145:- 
 
Öl/Beer 
Wisby Pils  5,0% Vol.  Gotlands Bryggeri       Fat  75/95:- 
Melleruds Pilsner 33 cl 4,5% Vol. 65:- 
Hazy Daze IPA 33 cl  6,2% Vol. Sigtuna Brygghus 85:- 
 
Alkoholfritt/Non Alcoholic 
Lager / IPA      33 cl  0,5 % 55:- 
Äppelmust/Apple must 33 cl  55:- 
Lazy Estate Kombucha 33cl 55:- 
Richard Juhlin mousserande vin 75:- 
Bubbelvatten / Sparkling Water                   35:- 

Bryggkaffe / Te                             35:-  
Espresso enkel/dubbel                    40/49:- 
Cappuccino                             55:- 
Latte      55:-
                                  
 
 
 
  

Lunchmeny 
Lördag 12.00-15.00 

 
 

Lunchmeny 
 
 

Tala med serveringspersonalen vid allergier & matavvikelser/ Ask a waiter if you have any food allergies or questions regarding the food 
 

Stadshotellets klassiker 
 

Skagen 1909                                      175:-/255:- 
Med räkor, majonnäs, gravad gurka, citron och dill 
på smörstekt surdegsbröd 
 

Shrimp in mayonnaise with cured cucumber, lemon and dill 
on pan fried sourdough bread 
 
Köttbullar / Meatballs                          245:- 
Med pressgurka, lingon, gräddsås & potatismos 
 

With pickled cucumber, lingonberries, cream sauce, mashed 
potatoes 

 
Till barnen/For the kids 
 

Köttbullar/Meatballs                          115:- 
Serveras med gräddsås och potatispuré 
Served with classic Swedish sides 

 
Pannkakor/Pancakes 95:- 
Serveras med kökets sylt och lättvispad grädde 
Served with jam and whipped cream 

 
 

Något sött / Something sweet 
 
Handgjord tryffel /Chocolate truffle  49:- 

 
Snickarlåda /Carpenter’s Box  95:- 
Tre av dagens bästa praliner  

Three of our best pralines 

 
 

 

Trerätters / Three courses 395:- 
 
FÖRRÄTT / STARTERS 
 

Matjessill / Matjes herring 115:- 
Med färskostkräm, ägg, smålök, kavringssmul, brynt 
smör                     
 

With cream cheese, egg, onions, dark rye bread 
crumbs, browned butter 
 
HUVUDRÄTTER/ MAIN COURSES 
 

Sotad lax / Blackened salmon    195:- 
Med potatispuré, sirapsstekt brysselkål, 
citronemulsion, mandel, brynt smör 
 

 

With potato puré, syrup fried brussel sprouts, 
lemon emulsion, almond, browned butter 
 

 
Vildsvinskarré / Wild boar 195:- 
Med rostad potatis, syrlig rödkål- och äppelsallad, 
senapskräm, rödvinssky 
 

With roasted potatoes, tart red cabbage and 
apple salad, mustard cream, red wine sauce 
 
Omelett / Omelette                                175:- 
Med bakade betor, getost, spenat, pumpafrö 
 

With baked beets, goat cheese, spinach, 
pumpkin seeds 
 
DESSERT 
 

Créme brûlée  105:- 
Med apelsin och kanel /  

With orange and cinnamon 
 


