1909

SIGTUNA
STADS
HOTELL

Utvalda drycker
Mousserande Glas
Canti Prosecco 115:-
Fernand Engel Crémant d’Alsace 155:-
Moet & Chandon Champagne 195:-
Vitt vin
Lupi Reali Trebbiano d’Abruzzo 115:-
Bassermann-Jordan Riesling 155:-
Louis Robin Chablis 165:-
Rott vin
Lupi Reali Montepulciano d’Abruzzo 115:-

Cecchi Chianti Riserva by Konig & Brolin  155:-
Pascal Bouchard Bourgogne Pinot Noir ~ 165:-
Rosé

Laurent Miquel Rosé Pays d’Oc 115:-
Ol

Catlsberg Export 5,0% Vol. Fat 33/50cl 70/90:-
Carlsberg Hof 33 cl 4,2% Vol. 70:-
Nya Carnegie 100W IPA 33 cl 6,8% Vol. 85:-
Alkoholfritt

Lager 33 ¢l 0,5 % 65:-
Appelmust 33 cl 65:-
Humm Lemon & Ginger Kombucha 41,4cl 65:-
Richard Juhlin mousserande vin 85:-
Bubbelvatten 35:-
Bryggkaffe 35:-
Espresso enkel/dubbel 40/49:-
Cappuccino 55:-

Latte 55:-

Lunchmeny

Helgfria vardagar 11.30-14.30
Helgdagar 12.00-15.00

Skagen halv 195:-/ hel 295:-
Handskalade rikor med smorstekt mjolkbrod,
riven pepparrot, citron, dill & picklad rodlok

Rabiff halv 195:-/ hel 295:-
Svenskt innanlar smaksatt med grillad olja och
syrad silverlok. Serveras med svampemulsion,
inlagda kantareller, rostade hasselnétter och
hyvlad parmesan

Raraka halv 295:-/ hel 395:-
Kalixl6jrom, mandelpotatis, smetana, finhackad
rodlok, dill, citron och graslok

Klassiska Kottbullar 245:-

Potatispuré, graddsas, rarorda lingon,

pressgurka

Sott

Nougat Creme Brilée 1909 125:-

Med riven hasselnot

Hallonsorbet med mandelflarn 65:-
. Hemmagjord vaniljglass 95:-

Serveras med hjortronmylta och krossade

- drommar

21 oktober — 2 november

Veckans lunch

Kycklinglar 195:-
med smorad kycklingbuljong smaksatt med
dijonsenap och dragon, potatispuré,
senapspicklad morot och jalapefio olja

! Angad Kolja 195:-

med potatisstomp m. dill& graslok,
fankalssallad, forellrom, citron och smorsas

Omelett 165:-
bakade tomater, dillpesto, smetana, pommes
alumettes

Kallrékt lax 165:-
med dillslungad potatis, pepparrot, citron,
brynt smér och dill

Till barnen
Kottbullar 120:-
Potatispuré, griddsas, lingon och pressgurka

Pannkakor 95:-
Serveras med kokets sylt och griadde

Tala med serveringspersonalen vid
allergier & matavvikelser



